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Mittagsmeni

Montag, 13. Mai 2024

Biotta Saft
Zucchetticremesuppe

Roter und weisser Chicoréesalat
mit Cocktailsauce

Rindsvoressen mit Gemusewurfeln
Hausgemachte Knopfli
Krautstielgemuse

Dienstag, 14. Mai 2024

Gemisecremesuppe
Gedampfter Weisskabissalat

Pouletschenkelschnitzel Wiener Art
Zitronenschnitz

Pommes frites

Rulebli a la creme

Melonensalat mit Blaubeeren

Mittwoch, 15. Mai 2024

Donnerstag, 16. Mai 2024

Preiselbeersaft
Appenzeller Brotsuppe
Maissalat mit Peperoniwrfel

Geschnetzelte Kalbsleberli
Rosti
Mischgemuse

Vegetarisch

Biotta Saft
Zucchetticremesuppe

Roter und weisser Chicoréesalat
mit Cocktailsauce

Bunter Knopfliauflauf
mit verschiedenen Gemiusesorten

Gemisecremesuppe
Gedampfter Weisskabissalat

Paniertes Kohlrabimedaillon
Zitronenschnitz

Pommes frites

Ruebli a la creme

Melonensalat mit Blaubeeren

Gerostete Haferflockensuppe
Kopfsalat mit Eiwirfeln

Gemdusegratin
Pilzragout
Hirsotto

Blechkuchen mit Kaffee

Preiselbeersaft
Appenzeller Brotsuppe
Maissalat mit Peperoniwrfel

Vegiballchen mit Tomatensalsa
Rosti
Mischgemuse



Mittagsmenu

Freitag, 17. Mai 2024

Minestrone
Bunter Mischsalat

Seelachsfilet Bordelaise
Safransauce mit Fruhlingszwiebeln
Trockenreis

Zucchettigemuse mit Thymian

Bananencreme mit Schokostreusel

Samstag, 18. Mai 2024

Fruchtsaft
Gebundene Linsensuppe
Rettich-Radieslisalat

Kalbshacksteak
Krauterjus
Butterteigwaren
Cremiges Erbsengemise

Sonntag, 19. Mai 2024

Pfingstsonntag

Vegetarisch

Minestrone
Bunter Mischsalat

Hausgemachtes Quinoatatschli
Safransauce mit Fruhlingszwiebeln
Trockenreis

Zucchettigemise mit Thymian

Bananencréeme mit Schokostreusel

Fruchtsaft
Gebundene Linsensuppe
Rettich-Radieslisalat

Gemuse-Hirseburger
Krautersauce
Butterteigwaren
Cremiges Erbsengemise

Spargelcremesuppe mit Rahmhaube
Buntes Blattsalatbouquet mit Knoblibrot

Gebackenes Kasemedaillon
auf Dorrzwetschgenragout
Dauphinekartoffeln

Gelbe Butterbohnen

Hausgemachtes Erdbeerparfait

Spargelcremesuppe mit Rahmhaube
Buntes Blattsalatbouquet mit Knoblibrot
Schwedenbraten vom Schweinshals
(gefullt mit Dorrzwetschgen)
Bratensauce

Dauphinekartoffeln

Gelbe Butterbohnen

Hausgemachtes Erdbeerparfait



Alternativen zu 6isem Mittags-Tagesmenu
Alternativen auf den Etagen kdnnen variieren

Wahlmenu

Schweinshohrlickensteak, Kartoffelgaletten und Spargelragout mit Hollandaise

iy Vegetarisch
8

Saison-Salatteller

Bunter Salatteller mit marinierten Tomaten- und Mozzarellascheiben

Alternativen, die zusatzlich zum Menuangebot gewahlt werden kénnen

Gemiusebouillon Garniertes Birchermilesli mit Rahm
Schleimsuppe Griessbrei mit Zimt-Zucker und Apfelmus
Kartoffelstock Gebratenes Kalbsschnitzel

Glasierte Riebli mit Krauterbutter

Gedampfter Fenchel

Preise
Montag bis Samstag Fr. 22.50
Sonntag Fr. 27.50

(ausgenommen Feier- und Festtage)

Allergien/Intoleranzen
Auskunfte Uber Deklarationen und allergene Stoffe diirfen Sie gerne bei unseren
Servicemitarbeitenden einholen, Informationen tGber unsere verpackten Produkte enthnehmen Sie bitte

der Etikette.




